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	Inhaltsfeld 11: Ausgewähltes Thema der organischen Chemie
Fachlicher Kontext: Der Natur abgeschaut

	
	Vom Traubenzucker zum Alkohol
Struktur der Glucose 

Einführung des Fachbegriffes Hydroxyl​gruppe als funktionelle Gruppe. 
Struktur-Eigenschaftsbeziehungen.
Von der Wasserlöslichkeit zu den Begriffen hydrophil und lipophob.

Glucose als Energielieferant:
-Zellatmung (kurz, phänomenologisch)

-alkoholische Gärung:

 Reaktionsgleichung, Hefeenzyme als Katalysatoren

Alkohol-ein Rauschmittel

Eigenschaften und Verwendung von Alkoholen

(Struktur-Eigenschaftsbeziehungen)


	CR I/II. 6

chemische Reaktionen zum Nachweis chemischer Stoffe benutzen.

CR II.4

Möglichkeiten der Steuerung chemischer Reaktionen durch Variation von Reaktionsbedingungen beschreiben

M II. 2

die Vielfalt der Stoffe und ihrer Eigenschaften auf der Basis unterschiedlicher Kombinationen und Anordnungen von Atomen mit Hilfe von Bindungsmodellen erklären  (z. B. Ionenver​bindungen, anorganische Molekülver​bindungen, polare – unpolare Stoffe, Hydroxyl​gruppe als funktionelle Gruppe
M II. 4
Zusammensetzung und Strukturen verschiedener Stoffe mit Hilfe von Formel​schreib​weisen darstellen (Summen –/Struk​turformeln, Isomere).

M II. 5.b
Kräfte zwischen Molekülen als Van-der-Waals-Kräfte, Dipol-Dipol-Wechselwirkungen  und Wasserstoffbrückenbindungen bezeichnen

E II. 6
den Einsatz von Katalysatoren in technischen oder biochemischen Prozessen beschreiben und begründen.
PE 2 

erkennen und entwickeln Fragestellungen, die mit Hilfe chemischer und naturwissenschaftlicher Kenntnisse und Untersuchungen zu beantworten sind.

PE 3 

analysieren Ähnlichkeiten und Unterschiede durch kriteriengeleitetes Vergleichen.

PE 4 

führen qualitative und einfache quantitative Experimente und Untersuchungen durch und protokollieren diese.

PE 5 (Je nach Methode bei der Präsentation auch Kommunikative PBK)

recherchieren in unterschiedlichen Quellen (Print- und elektronische Medien) und werten die Daten, Untersuchungsmethoden und Informationen kritisch aus.

PB 4 

beurteilen an Beispielen Maßnahmen und Verhaltensweisen zur Erhaltung der eigenen Gesundheit.
PB 7 

nutzen Modelle und Modellvorstellungen zur Bearbeitung, Erklärung und Beurteilung chemischer Fragestellungen und Zusammenhänge.
PB 10

 erkennen Fragestellungen, die einen engen Bezug zu anderen Unterrichtsfächern aufweisen und zeigen diese Bezüge auf.


	Elementnachweise für Kohlenhydrate;

Zuckernachweis;

Versuche zur alkoholischen Gärung

Präsentieren und Visualisieren:

Erstellung einer Präsentation zum Thema Trinkalkohol

Vertiefung der Isomerie mit dem Molekülbaukasten

Experimente: Lernzirkel im Schulbuch S.377

	
	Carbonsäuren und Ester – Naturstoffe in Lebensmitteln
Oxidation von Alkoholen zu Carbonsäuren

-Essigsäuregärung

(Carbonsäuren nutzen, um Eigenschaften von sauren Lösungen zu wiederholen)

Verwendung von Carbonsäuren wurde bereits in Themenfeld 9 angesprochen. 
Veresterung: Herstellung von Aromastoffen

Falls noch Zeit:

Fette sind Tri-Ester

Ester in der Kunststoff-Industrie
	CR II.9a

Säuren als Stoffe einordnen, deren wässrige Lösungen  Wasserstoffionen enthalten.

CR II.12

das Schema einer Veresterung zwischen Alkoholen und Carbonsäuren vereinfacht erklären.
M II.3
Kenntnisse über Struktur und Stoffeigenschaften zur Trennung, Identifika​tion, Reindarstellung anwenden und zur Beschreibung großtechnischer Produktion von Stoffen nutzen.

E II. 6

den Einsatz von Katalysatoren in technischen oder biochemischen Prozessen beschreiben und begründen.

E II. 1

die bei chemischen Reaktionen umgesetzte Energie quantitativ einordnen.

PE 4 

führen qualitative und einfache quantitative Experimente und Untersuchungen durch und protokollieren diese.

PE 10 

beschreiben, veranschaulichen oder erklären chemische Sachverhalte unter Verwendung der Fachsprache und mit Hilfe geeigneter Modelle und Darstellungen.


	Geruchsprobe an altem Wein; Indikatorpapier;

Verfahren der Essigherstellung

Experimente zur Veresterung


